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Hakkimizda
———

1993 yilinda, evimizin mutfaginda basladigimiz manti yolculugunda, amacimiz hanemizi giiclendirmekti.
isin uzmani annem inci BALKAYA'nin kendi eliyle yaptigi mantilari, imkénsiziiklar nedeniyle
soguk havalarda soba kenarinda, yaz mevsimlerinde ise giineste kurutarak satisa hazir hale getiriyorduk.

2 Eyliil 1995 yilinda 80 metrekarelik bir diikkan tutarak isletmemizin ticari hayatina baslamis olduk.
Bugiinlere gelene kadar isin her tiirlii zahmetine severek katlandik. Simdi calismalarimizin meyvelerini
toplayarak ve kendimizi siirekli gelistirerek ilerliyoruz.

Uriinlerimizi, Tiirkiye'nin birgok satis noktasina, yiiksek kalite
standartlarinda, frigorifik -18°C sogutmali araglarimizlia ilk giiniin
tazeligi ile ulagtirmanin mutlulugunu ve gururunu yasiyoruz.

Perakende satis noktalarimizda iiriiniimiiziin ayni kalitede satisina
devam edebilmesi icin satis noktalarina 2004 yilindan itibaren derin
dondurucular yerlestirmeye basladik.

Aneda Gida olarak iiriinlerimizi lezzetli ve saglkl bir sekilde iiretilebilmesi
icin gerekli olan fiziki alanini yeni binamizda gida kodeksine uygun olarak
hazirliyoruz.

.. Genel Miidii
Uriinlerimize en saglikli sekilde ulasabileceginizden emin olabilir, A 5’:':28 A L‘;( /‘\‘;A

damak tadiniza hitap eden lezzetli manti cesitlerimizden faydalanabilirsiniz.



Vizyonumuz
/—\

Tiiketicilerimizi, miisterilerimizi ve calisanlarimizi
her zaman memnun eden ve yiiziinii giildiiren lider bir marka olmak.

Kalite ve Giiven ilkesine bagl kalip teknolojiden faydalanarak Ar-Ge ¢calismalarini siirdiirmek.
Tiirkiye genelinde bayilikler vererek manti sektériinde lider kalma yolunda biiyiik adimlar atmak.

Lezzetin damaklarda kalmasini saglayarak ve kendimizi
siirekli gelistirerek bir adim onde, takip eden degil takip edilen olup ayni isi yapan meslektaslarimiza
"Bizim mantimiz da Giiven Manti ile Ayni' ciimlesini kullandirabilmek.

Tiirkiye ve Avrupa basta olmak iizere tiim diinya geneline
Tiirk yoresel lezzetlerinden olan mantiyi en saghkli ve kaliteli bicimde ulastirmak.
Bir iiriiniin lezzetli ve saghkl bir sekilde iiretilebilmesi icin gerekli olan fiziki alanini
yeni binasinda gida kodeksine uygun olarak hazirlamak ve bu konuda emsal olmak.

Misyonumuz
/—\

Tiiketici ve miisterilerine en pratik, en taze, en lezzetli iiriinleri, saghkli ve giivenli
deger zinciri ile sunan, lider ve yenilik¢i bir marka olmak.

is ortaklarimiza iiriin memnuniyeti %100 olan, katma degeri yiiksek iiriin sattirarak,
miisterilerimizin memnuniyetini en yiiksek seviyede tutmak.

Giiniimiiz yogun calisma sartlarinda calisan ev hanimlarimizin aksam esine,
misafirlerine, ev halkina kisa siirede en giizel yemegi yapma istegini,
evinden uzakta olan ¢alisanlarin, 6grencilerin ev yemegi tadinda lezzetleri 6zlemesini
gayet iyi anliyor ve sizleri geleneksel lezzetimizle bulusturuyoruz.

Aneda Gida olarak, tedarikcilerimiz ve is ortaklarimiz ile hep birlikte bunun icin calisiyoruz.

Lezzet, giiven ve damak tadi adina aradiginiz tiim incelikleri en iyi sekilde
senkronize ederek iiriinlerimizle keyifli sofralarda bulusmanizi sagliyoruz.



Markalarimiz
/—\
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mantfi

Giiven Manti
Manti emek ister. Ustalik ister. Aneda Gida, Giiven Manti markasiyla,
1995’den beri sofraniza mantinin en dogalini, en lezzetlisini sunuyor.
Tiirk mutfaginin vazgecilmez degerlerinden mantiyi, Tiirkiye'de ilk defa -40°C'de soklayan,
-18°C’de saklayan Aneda Gida, Giiven Manti markasiyla, annelerinizin lezzet sirrini sizlerle paylasiyor.
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inciana Manti
inci Balkaya’nin 1991 - 1993 yillarinda kendi emegiyle basladigi ve iiriin cizgisinden
hicbir taviz vermeden iirettigi mantilardir.
inciana Manti tadi damaklardan silinmeyecek spesiyal bir iiriindiir.
inciana markamizi olustururken, bir is insaninin
televizyon programinda soyledigi bir hikayeden esinlendik.
“Sevdiklerinizin isimlerini onlar hayattayken yasatin.” demisti.
Aneda Gida olarak, hem kurucumuz inci hanimin adini yasatmak hem de
onun lezzet sirrini taclandirmak icin inciana markamizi olusturduk.
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Yaren Manti
Aneda Gida, 3. Markasi olan Yaren Manti’y1 2008 yilinda iiretmeye basladi.
Aneda gida tiim markalarina ayni hassasiyet ve 6zenle yaklasmaktadir.
Yaren Manti iiriinlerine satis noktalarimizdan ulasabilirsiniz.




Uriinlerimizin
son tiiketiciye
ulasana kadar,
iiretimin

her asamasini
titizlikle ele
aliyoruz.

Kalite Standartiari

Aneda gida olarak, yerel ve uluslararasi standartlari, tiim
liretim ve hizmetlerimizde tam olarak yerine getiriyoruz.
Uriinlerimizin kalitesini belirlerken insan saghigini en iist
diizeyde tutuyoruz. Bu diizeydeki calismalarimizi, i¢c-dis
denetimler ve Ar-Ge raporlarina gore siirekli iyilestirerek,
siirdiiriilebilir bir kalite sistemi olusturuyoruz.

Miisteriye saygili, her kademede calisanin yonetime
katildigi, giivenilir ve yenilikgi bir sirket olarak hicbir
kosulda kalite ve gida giivenliginden 6diin vermeyerek
liriin ve hizmet gerceklestiriyoruz.




Kalite Standartiari
——

Aneda Gida olarak tiiketilen gida ile saglik arasinda
tartismasiz 6nemli bir iligski oldugu diisiincesiyle

‘Tarladan Catala’ anlayisiyla ilerliyoruz.
Tedarikciden baslayip, son tiiketiciye ulasana kadar
gecen siirede, Uluslararasi Gida Giivenligi Yonetim
Standartlarina uygun iiretim gerceklestiriyoruz.

Tiim iiriinlerimizi kalite standartlarina gére iiretiyoruz.
Her yarim saatte bir tiim iiretim bantlarindan aldigimiz
40 adet mantinin gramaj olciisiinii degerlendiriyoruz.
Her zaman 40 adet mantimiz 100 gr. olarak kalite
standartlarinda iiretilmektedir.

Kaliteli ve saglikli gida iiretiminde belirli kriterler ve yasal prosediirler bulunmaktadir.
- Tedarikgi secimi ve kontroliinii sagliyoruz. Her tedarik¢imizi ¢6ziim ortagimiz olarak gériiyoruz.

- Tedarikgilerimizi denetim altinda tutuyoruz. Ambalaj tedarik¢imizden,
hizmet aldigimiz laboratuvara kadar tiim tedarikgcilerimiz icin bu denetimlerimiz gecerlidir.

- Miisterilerimizle iliskilerimizde seffaflik ve diiriistliik prensibi ile ilerliyoruz.

- Miigsteri talep ve sikayetlerini degerlendirip, geri doniis yapiyoruz.
Her miisterimizin taleplerini de sikdyetlerini de Kalite, Uretim ve Satis & Pazarlama ekibimizle birlikte
degerlendirip, geri doniis sagliyoruz.

- Gida iiretimini etkileyecek prosesleri belirliyoruz.
Kontrol 6nlemleri planliyoruz ve belirledigimiz sikliklarda 6I¢iim ve degerlendirmeler yapiyoruz.

- Duyusal analizleri gergeklestiriyoruz. Uriinlerimiz miisterilerimize teslim edilmeden énce
iiretim ve kalite birimleri olarak gerekli tiim analizleri detayl bir sekilde inceliyoruz.

- Hizli dondurma teknolojisi kullaniyoruz. Uriinlerimizin en kisa siirede
ideal sicaklhiga ulasmasini sagliyoruz.
Boylece hem mikrobiyolojik tehlikeleri 6nliiyor hem de iiriin kalitesini koruyoruz.

- Sicakliklari takip edip, kontrol altinda tutuyoruz. Tedarik ettigimiz hammaddelerden,
iiriiniin depolandigi odalara ve sevk edildigi araclara kadar soguk zincirinin korunmasini sagliyoruz.
Tiim bu noktalardaki sicakliklari ‘Sicaklik Kayit Sistem’lerini kullanarak kontrol altinda tutuyoruz.

- Ar-Ge calismalarimiza hiz kesmeden devam ediyoruz.
Miisterilerimizden, satis ortaklarimizdan ve personellerimizden gelen tiim onerileri sisteme
uygunluguna ve yeni yatirim degerlendirmelerine bakarak inceliyoruz.
Onerilere tek tek yanit doniiyoruz.

J
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Kalite Standartiari

IQF Sistemi Paketleme Makinemiz

IQF ve Paketleme Sistemimiz;

Aneda gida olarak tiim iiretim asamalarimizda son teknolojileri kullanmayi amacliyoruz.

Bu dogrultuda fabrikamizda IQF ve paketleme sistemimizi olusturduk.

IQF dondurulmus gida teknolojisinde ileri bir sistem ve uygulamadir.

Bu yontemle iiriinlerimizi hizl bir sekilde -40 °C donduruyoruz. Hem iiriinii hizli iiretmis hem de

iiriin kalitesinden 6diin vermemis oluyoruz.

IQF ile dondurma isleminde iiriinlerimizin besin degerlerini koruyarak ilk giinkii tazeliginde
olmalarini sagliyoruz.

Bir iiriiniimiizii IQF makinesinde 20 - 25 dakika icerisinde tamamen dondurulmus ve paketlenmeye
hazir hale getiriyoruz.

Tiim iiriinlerimiz sofralariniza gelene kadar el degmeden sagliga uygun bir sekilde hazirlaniyor.
Manti makinemizde yapilan mantilarimizi IQF makinesine geciyor.

Burada soklandiktan sonra yine el degmeden paketleme makinemize aktarilip paketleniyor.
Boylece, tiim iiretim asamasinda daha saglikli iiriinler iiretiyoruz.

Aneda gida olarak, iiriin kalitemizden ve saglikli iiriinler iiretmekten asla vazge¢cmiyoruz.




Nasil Uretiyoruz ?
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Kesimi yapilan manti hamurlarimiz i¢ malzemeleri ile
itinali ve hijyenik bir sekilde kapandiktan sonra gidaya
uygun tepsi ve araclari ile -40 derece sok odalarina alinir.
Burada soklanan iiriinler daha sonra paketleme odasina ve
ardindan muhafaza odalarina alinir ve sevkiyata

hazir hale getirilir.

Uretim asamasinda iiretimi gergeklestiren personelin
hijyen kurallarina uymasini saglamak ve bunun
devamliligini kontrol etmek iizere gida miihendisimiz
iiretimi takip etmekte ve yonlendirmektedir.
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Sektoriin teknolojik
gelismelerini

yakindan takip edip,
yenilikci ve atilimci
hedefler belirliyoruz.




Uriinlerimizin
her zaman
listiin lezzet ve
kaliteye sahip
olmalarini
sagliyoruz.

Mantilarimizda markasina gére dana kiyma, sogan,
tuz, baharat karigimi ve irmik bulunmaktadir.




Uretim Asamasi

Pazarin ihtiyaclarini

Mantimiz, bohca ve iicgen olmak iizere ve tiiketici egilimlerini
ikiye ayrilmaktadir. goz oniinde
Talep edilmesi durumunda bulundurarak
farkli manti gesitleri de iiretilmektedir. tiiketicilere yeni

tiriinler sunuyoruz.




Hammadde Temini
p——

Manti icerisinde kullandigimiz eti, Tarim ve Kéy isleri Bakanhgi’'ndan
izinli et ve et iiriinleri iiretimi yapan saygin firmalardan; birinci sinif mantilik
unumuzu 1995 yilindan beri Corum yoresinden; baharatimizi, haftalik olarak
degirmenden cektirerek; soganlarimizi, Tekirdagl ciftcilerimizden giinliik olarak
tedarik etmekteyiz.

Uretimi yapilmak iizere temin edilen et, baharat ve soganlar +4 derece soguk
muhafaza odalarina gida miihendisimiz denetiminde alinmaktadir.

Biliyoruz ki kaliteli iiretim 6nce saglikli hammadde temini ve bunun en iyi
sartlarda muhafazasindan gecer.

Miisteri Memnuniyeti
—

Miisterilerimizin ihtiyac ve isteklerini her zaman birinci sirada tutuyoruz.
Miisterilerimizin tiim 6neri ve sikayetlerini dikkatle inceleyerek en kisa siirede doniis yapiyoruz.
Baoylece her zaman en iyi, en kaliteli ve en lezzetli iiriinleri iiretiyoruz.



Neden Giiven Manti
—TS—

En kaliteli malzemeyi kullanan Manti firmasiyiz.
Calisanina en fazla egitim saatini saglayan Manti firmasiyiz.

Eleman sirkiilasyonu en diisiik Manti firmasiyiz.

v VvV vV v

Kalite Yonetim Sistemlerini Tiim Projelerinde uygulayan ve sektériin onciilerinden olan

Manti firmasiyiz.

v

Miisterisine ¢oziim iireterek en hizli doniis yapan Manti firmasiyiz.

> Ar-Ge calismalarimiz sonucu, iirettigimiz tiim iiriinlerde kalite standartlarini uygulayan
Manti firmasiyiz.

> Satis noktalarimiz ile en uzun soluklu igbirligi devam eden, sektoriin lider Manti firmasiyiz.

¥ Satis noktalarimizda sagladigimiz bircok avantajimizia sektériin 6ncii Manti firmasiyiz.

5

Satis noktalarimizda iiriinlerimizin ilk giinkii tazeligini korumasi icin
derin dondurucu dolap temini saghyoruz.

Satis noktalarimizda is birligi icerisinde bircok yenilik ve kampanyalar diizenliyoruz.
Satis noktalarimizin lokasyonlarina gére dis cephe reklam uygulamalarini diizenliyoruz.
Sizlerin de satis noktalarinizda bayle bir firmaya yer verip,
is ortagi olmaniz rakipleriniz ile aranizda ciddi fark olmasini saglayacaktir.

Halka Acik
—

Haftanin 6 giinii fabrikamizi ziyaret ederek tiim iiretim alanimizi gérebilirsiniz.
Ayrica;
Giiven Manti lezzetini yerinde tatmak isterseniz, sizi mutfagimizda
agirlamaktan memnuniyet duyariz.



Manti1 Uriinlerimiz

Manti emek ister. Ustalik ister. Giiven Manti markamizia,
1995’den beri sofraniza mantinin en dogalini, en lezzetlisini sunuyoruz.

Tiirk mutfaginin vazgecilmez degerlerinden mantiy, Tiirkiye'de ilk defa -40°C’de soklayip,
-18°C’de saklayan Aneda Gida, Giiven Manti markasiyla, annelerinizin lezzet sirrini sizlerle paylasiyoruz.
Mantinin en lezzetli ve pratik halini bohga ve iicgen cesitlerimizi
siz degerli tiiketicilerimizle bulusturuyoruz.

Gliven Biiyiik Boh¢a Manti

Gramaj 350 gr. 450 gr. 5 kg. 10 kg.
Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika

Muhafaza -18°C

Raf Omrii Uretim tarihinden itibaren 6 ay




Manti1 Uriinlerimiz

liven

giif\gerf@ Kiiciik Bohca Manti giiver Ucgen Manti
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(Q Uriinlerimizi 450 gr., 5 kg. ve 10 kg. dokme olarak sizlere sunuyoruz.
Uriinlerimizi, Tiirkiye’nin bircok satis noktasina, yiiksek kalite standartlarinda
frigorifik -18 derece sogutmali araclarimizia kalitesini bozmadan ilk giiniin tazeligi ile ulastiriyoruz.
Bizi tiiketicilerimizle bulusturan satis noktalarimizda, iiriinlerimizin soguk zincir halkasini kirmadan
ilk giinkii tazeligini korumasi icin calisiyoruz.

Y
o

Giiven Kiiciik Bohca Manti Giiven Uggen Manti

Gramaj 350 gr. 450 gr. Gramaj 350 gr. 450 gr.
5kg. 10 kg. 5 kg. 10 kg.

Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika

Muhafaza -18°C Muhafaza -18°C

Raf Omrii Uretim tarihinden Raf Omrii Uretim tarihinden
itibaren 6 ay itibaren 6 ay



Manti1 Uriinlerimiz

Evimizin mutfaginda basladigimiz manti yolculugumuz
1995’ten bugiine kadar inancg, 6zveri ve sevgiyle giiclenerek devam etti.
ilkler ve yenilik¢i ¢oziimler ile degisip, doniisiip ANEDA GIDA adiyla uzmanlasarak
profesyonel yasamda 1995 yilindan beri variz.

inciAna U¢gen Mant
Gramaj 350 gr. 450 gr. 5 kg. 10 kg.
Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika
Muhafaza -18°C
Raf Omrii Uretim tarihinden itibaren 6 ay
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inciAna Biiyiik Bohca Manti

inciana lezzet sirrini hig degistirmeden ilerliyoruz.

Mantilarimizi Bohga ve Uggen seklinde iiretiyoruz.
Tiim iiriinlerimizde oldugu gibi inciana iiriiniimiizii de
450 gr., 5 kg. ve 10 kg. dokme olarak sizlere sunuyoruz.

Tiirkiye’nin bircok satis noktasina, yiiksek kalite standartlarinda
frigorifik -18 derece sogutmali araclarimizia kalitesini bozmadan ilk giiniin tazeligi ile ulastiriyoruz.

o

inciAna Kiiciik Bohgca Manti

Gramaj 350 gr. 450 gr. Gramaj 350 gr. 450 gr.

5 kg. 10 kg. 5 kg. 10 kg.
Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika
Muhafaza -18°C Muhafaza -18°C
Raf Omrii Uretim tarihinden Raf Omrii Uretim tarihinden

itibaren 6 ay

itibaren 6 ay



Manti1 Uriinlerimiz

Aneda Gida ailesi olarak, 3. markamiz olan Yaren Manti’y1 2008 yilinda iiretmeye basladik.
Yaren mantinin iiretimine, pazar arastirmalari, tiiketici ve satici ihtiyaclari dogrultusunda basladik.
Bohga, kiiciik bohca ve iicgen olmak iizere 3 gcesidi bulunmaktadir.

Yaren Biiyiik Boh¢ca Manti

Gramaj 350 gr. 450 gr. 5 kg. 10 kg.
Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika

Muhafaza -18°C

Raf Omrii Uretim tarihinden itibaren 6 ay




Manti1 Uriinlerimiz
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Bu iiriiniimiizii 450 gr., 5 kg. ve 10 kg. dékme olarak sizlere sunuyoruz.
Tiim markalarimiza ayni hassasiyet ve 6zenle yaklasiyoruz.
Tiirkiye’nin bircok satis noktasina, yiiksek kalite standartlarinda
frigorifik -18 derece sogutmali araclarimizia kalitesini bozmadan ilk giiniin tazeligi ile ulastiriyoruz.
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Yaren Kiiciik Bohca Manti Yaren U¢gen Manti

Gramaj 350 gr. 450 gr. Gramaj 350 gr. 450 gr.
5kg. 10 kg. 5 kg. 10 kg.

Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika Pisirme Siiresi 10 - 12 dakika

Muhafaza -18°C Muhafaza -18°C

Raf Omrii Uretim tarihinden Raf Omrii Uretim tarihinden
itibaren 6 ay itibaren 6 ay



Uriin Dagitimi
—

Uriinlerimizi, Tiirkiye’nin bircok satis noktasina, yiiksek kalite standartlarinda,
frigorifik -18 derece sogutmali araclarimizia kalitesini bozmadan ilk giiniin
tazeligi ile ulastiriyoruz.

Uriinlerimizin soguk zincir halkasini kirmadan ayni kalitede sofralariniza
tasiyabilmek icin perakende satis noktalarimiza, 2004 yilindan itibaren
derin dondurucular yerlestirmeye basladik.




Arac Filomuz
— N

Aneda gida olarak, giiclii arac filomuz ile
sektoriin oncii firmalarindan olmaya devam ediyoruz.

Tiim iiriinlerimizin ilk giinkii tazeliginde sofralariniza ulasmasi icin
- 18°C Frigorifik arac filomuzla dagitimlarimizi gerceklestirmekteyiz.

Tiim bolgelerimize iiriin dagitimlarimizi kendi arac filomuzla gerceklestirmekteyiz.

Tiim bolgelerimizde hizmet veren yaklasik 20 adet aracimiz bulunmaktadir.

Tiirkiye ve Avrupa basta olmak iizere tiim diinya geneline
Tiirk yoresel lezzetlerinden olan mantiyi en saglikli ve kaliteli bicimde
ulastirmak en biiyiik amacimizdir.



Arac Takip Sistemimiz
—

Aneda Gida olarak iiretimden dagitima kadar tiim siireclerde
teknolojinin yararlarindan faydalanmaktayiz.

Bu teknolojiyi lojistik birimimizde de uygulamaya basladik.

Tiim araclarimiza 7/24 takip sistemi ekledik.
Baylece araclarimizin, iiriinleri ulastirma siirelerini ve hizlarini kontrol altina alabiliyoruz.

Tiim iiriinlerimizin, sofralariniza Giivenli, Lezzetli ve Kaliteli olarak ulasmasi icin ¢alisiyoruz...



Satis Noktalarimiz
———

Aneda gida olarak, yaklasik 5,000'den fazla satis noktamizla hizmet vermekteyiz.
Karadeniz, i¢ Anadolu, istanbul bélgelerimiz ve giiclii satis kadromuzila
biiyiimeye emin adimlarla devam ediyoruz.

Hizmet verdigimiz tiim bélgelerimizde
frigorifik arac filomuzla teslimatlarimizi hizli ve giivenli bir sekilde yapmaktayiz.

Aneda Gida ailesi olarak miisterisine her zaman saygili,
her kademede calisanimizin yonetime katildig,
gtivenilir ve yenilikgi bir sirket olarak hicbir kosulda kalite ve gida giivenliginden 6diin vermeden
iiriin ve hizmet gerceklestiriyoruz.

Size en yakin satis noktalarimizin bilgilerine
https://www.guvenmanti.com.tr/DefaultNew/UrunLokasyon sayfamizdan ulasabilirsiniz.

Sizlere daha iyi hizmet verebilmek icin giiclii kadromuzla her zaman yaninizdayiz.

Sizi de ailemizin bir pargasi olarak gormek bize gurur verir.



Bayi ve Subelerimiz
—

Ankara Sube (Merkez Depo)
Adres: Miirsel Ulug Mabh. llker Cad. No: 138/B Cankaya / ANKARA
Yetkili Kisi: Ugur YOLUK / Telefon Numarasi: 0530 885 54 91

Eskisehir Sube (Merkez Depo)
Adres: 75. Yil Mah. Otosanayiciler Sitesi 11229 Sok. No:34 Odunpazari / ESKISEHIR
Yetkili Kisi: Ali TUNA / Telefon Numarasi: 0533 152 77 47

Ankara Bayi (Polat Yufka Ve Manti)
Aderes: llkadim Mah. Dikmen Cad. No: 203 / E Cankaya / ANKARA
Yetkili Kisi: Naci POLAT / Telefon Numarasi: 0532 413 90 46

Bursa Bayi (Ay Gida)
Aderes: Cirpan Mah. 1. Karaosman Sokak. Ertam Apt. No:17/A Osmangazi / BURSA
Yetkili Kisi: Ayhan YAHSi / Telefon Numarasi: 0532 789 28 13

Balikesir Bayi (Atacan Gida)
Adres: Dumlupinar Mah. Saman Sok. No:16 Merkez / BALIKESIR
Yetkili Kisi: Erkan ATACAN / Telefon Numarasi: 0532 392 53 89

Canakkale Bayi (Hande Giirbiiz Dondurulumus Gida Toptan Tic.)
Adres: Aziziye Cad. R.Nuri Giintekin Sok. No:20/A Merkez / CANAKKALE
Yetkili Kisi: Hande GURBUZ / Telefon Numarasi: 0535 851 85 55

Kastamonu Bayi (Has Yufka)
Adres: inonii Mah. Afsin Bey Apt. Ziimriit Sok. No:9/A-B Merkez / KASTAMONU
Yetkili Kisi: AHMET DEMIRCIOGLU / Telefon Numarasi: 0535 880 7108

Konya Bayi (Yesil Meram Unlu Mam. Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.)
Adres: Mehmet Akif Mah. Kiiciiksuyu Sok. No:12 Selcuklu / KONYA
Yetkili Kisi: ISA CELENI / Telefon Numarasi: 0542 234 07 79

Samsun Bayi (Cikis Gida ihtiya¢ Mad. Paz. ith. ihr. San. Tic. Ltd.)
Adres: Kiran Mah. Gida Borsasi 726 Sok. No:2 llkadim / SAMSUN
Yetkili Kisi: Recep ALTUN / Telefon Numarasi: 0542 328 20 04

Karabiik / Zonguldak / Bolu / Diizce Bayi (Emin Ticaret)
Adres: Merkez Mah. Kilcak Koyii No:117 Blok Alapli / ZONGULDAK
Yetkili Kisi: Emin AYDIN / Telefon Numarasi: 0533 518 0168

Trabzon / Erzurum / Rize Bayi (Karazade Gida Pazarlama)
Adres: Narli Sok. No:13/A Bagdatl Merkez / RIiZE
Yetkili Kisi: Emin KARA / Telefon Numarasi: 0544 783 36 53




Insan Kaynaklari

Aneda Gida olarak, hedeflerimize ulasirken, insana ve teknolojiye yatirrm yapmanin 6nemini
benimsemekteyiz. Bu nedenle éncelikle calisanlarimizin gelisimi ve bilinglenmesi icin sirket ici egitimler

gerceklestiriyoruz.

Hem iiretim personelin hem de ofis personellerimize diizenli egitim planlarimiz bulunmaktadir.

Hizli ve dogru adimlarla biiyiimek ve gelismek icin dogru ise, dogru insan ilkesini benimseyerek

kalifiye insan istihdami saglamak en 6nemli prensibimizdir.

Calisan motivasyonunu yiiksek tutmak ana hedeflerimizdendir.
Bunun icin insan kaynaklari ve kurumsal iletisim departmanimizia ortaklasa yapilan organizasyon,
etkinlik ve yillik faaliyetlerle bir takim ¢calismasini amacliyoruz. Tiim bu faaliyetler,
kurum ici mutiulugumuzun, birlik ve beraberligimizin arttirlmasi ayni zamanda calisanlarimizin

ic huzurunu saglamak amaciyla diizenlenmektedir.




Etkinliklerimiz
——

Aneda Gida ailesi olarak, sektoriimiize getirdigimiz ilkleri ve yenilik¢i ¢oziimlerimizi
diizenledigimiz etkinliklerimizde de uyguluyoruz.

Gergeklestirdigimiz sosyal sorumluluk projelerimiz ile cevremize destek saglamak, cocuklarimiza,
genclerimize daha yasanabilir bir diinya birakmak icin her yil birbirinden farkl
sosyal sorumluluk projelerimizle de toplumda farkindalik kazandirmaya devam edecegiz.

Bunun disinda yaptigimiz tiim etkinliklerimizde ve organizasyonlarimizda
“Kalite"” ve “Giiven” ilkeleriyle hareket etmek birincil amaclarimiz arasindadir.

Sektore getirdigimiz ilkler ve yenilik¢i coziimler ile giiciimiize giic katmaya ve
iiriinlerimizi sizlere en saglikl sekilde ulastirmaya devam edecegiz.




Etkinliklerimiz

23 Nisan Ulusal Egemenlik ve Cocuk Bayrami Etkinligi



Referanslarimiz
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0216 376 78 57
www.guvenmanti.com.tr
iletisim@guvenmanti.com.tr
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